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VARMRÄTTER

Askens vegetariska  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  165 kr
gråärt, mandelpotatis, mangold, morötter, grön sparris samt 
oliv-& parmesansky

Veckans husman  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 165 kr
Fråga personalen vad som serveras denna vecka

Krämig Räksallad   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  195 kr
räkor, sallat, tomat, rödlök. serveras med grillat bröd

Bouillabaisse  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  195 kr
räkor, torsk, blåmusslor, aioli, persilja & grillat bröd

Torskfilé   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  195 kr
pepparrot, räkor, brynt smör, dill & potatis

Fläskschnitzel  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 195 kr
rosépepparsmör, grön sparris, pommes frites & rödvinssås

Husburgare  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 195 kr / dubbel 244 kr
Stekt lök, bacon, cheddar, inlagd gurka, cheddar, senap & ketchup.

Grillat från Bjursunds slakteri
Alla styckningsdetaljer serveras med tomatsallad, Pommes frites, 
bearnaisesås och rödvinssky.

Hängmörad Oxfilé .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 325 kr
Hängmörad  Ryggbiff  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .265 kr
Hängmörad  Entrecôte  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .305 kr

FÖRRÄTTER 

Toast Skagen på brioche  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 175 kr
Löjrom, lök, citron & dill.

Klassisk råbiff  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 175 kr
rödbetor, kapris, dijon, rödlök & äggula

Säsongens råbiff  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 175 kr
colatura, nässelmajonnäs, rädisor, korianderfrön, rågbrödskrutong & 
frisésallat

VIN
Husets Cava, röda, vita eller rosévin  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 75 kr                   

VITT

Gnarly Head chardonnay   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 125 kr
Sankt Anna Riesling   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 125 kr
Lalande Sauvignon blanc   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 125 kr

RÖTT

San Lorenzo Montepulciano  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 125 kr
Alegoría Malbec  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 135 kr
Clay creek Zinfandel  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 125 kr

Kika gärna i vår vinlista för fler alternativ

FATÖL
Askens Huslager   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20/40 cl  .  .  .  . 35/65 kr
S:t Eriks IPA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20/40 cl  .  .  .  .40/75 kr
Bernard Premium Lager  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20/40 cl  .  .  .  .40/75 kr
Mikkeller Pale Ale  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20/40 cl  .  .  .  .45/85 kr

EFTERRÄTTER

Crème Brûlée   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 75 kr

Chokladtryffel  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 29 kr

ASKENS LUNCH

Serveras tisdag till fredag mellan 11.00 och 16.00

Till lunchen ingår sallad, bröd, kaffe samt stilla och 
kolsyrat vatten. Beställ via QR-koden på ditt bord 
eller invänta personal för bordsservice.

Välkommen!

KAFFE 

Enkel espresso  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 35 kr
Dubbel Espresso  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45 kr
Kaffe Latte  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 46 kr
Cappuccino  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 46 kr

ASKENS AFFÄRSLUNCH
Pris 375 kr med Torsk och 425 kr med ryggbiff

Förrätt
Klassisk eller säsongens råbiff
/
Toast Skagen på brioche

Varmrätt
Steak frites på hängmörad ryggbiff
Tomatsallad, Pommes frites, bearnaisesås och rödvinssky.
/
Torskfilé
pepparrot, räkor, brynt smör, dill & potatis

Dessert
Chokladtryffel


