
PRE DINNER COCKTAILS

Äpple och kummin sour. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  137 kr
O.P Petronella, citron, socker & bitter

Askens Spritz. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  137 kr
Aperol, rabarber, apelsin & bubbel.

Fläder Spritz. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  137 kr
Gurkgin, fläder, citron & bubbel

Hallonmojito. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  137 kr
Hallonrom, lime, socker, soda och mynta

Pamplemousse Royal. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  137 kr
Campari, blodgrape & champagne
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MAIN COURSES

Fish- & Seafood stew. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   249 kr
Tomato, cod, shrimps, potato, bread & aioli.

Filet of Cod. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  275 kr
Shrimps, horseradish, potato & browned butter.

Collared Pike-Perch . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   315 kr
Chanterelles, smetana, pork, potato puree & gravy of white wine and 
lobster.

Baked Pumpkin. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  225 kr
Fried mushrooms, black cabbage, soured onions, pumpkin puree & 
browned butter.

Breast of Duck. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  325 kr
Kale crisps, sauce de Madeira, pumpkin puree & potato cake.

Sirloin Steak . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  325 kr
Cream of parsnip, fried black cabbage, soured onions, potato cake & 
gravy.

Filet of Beef. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  375 kr
Ragout of mushrooms, cream of parsnip, chicken liver mousse, puff 
pastry & sauce de Madeira.

Beef Rydberg. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  325 kr
Swedish classic with mustard cream, yolk, pickles, butter fried potatoes 
& beer cooked onions. 

Beef Cheek . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  295 kr
Mushrooms, smoked pork, soured onions, gravy & potato puree.

Spidersteak. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  225 kr
Glaced onions, kale crisps, broth of apples & potato puree.

BURGARE

Burger of the House. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  199 kr / dubbel 248 kr
Fried onions, soured cucumber, cheddar, mustard & ketchup. 
Pickles, aioli & fries.

Autumn burger. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  199 kr / dubbel 248 kr
Mayonnaise of Swedish cheese, fried mushrooms, soured onions & 
cheddar. 

STARTERS

Toast Skagen on Brioche. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  195 kr
Swedish classic with whitefish roe, shrimps, onions, lemon & dill.

Steak Tartar. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  180 kr
Soured onions, truffle pecorino, shallots & deep fried beetroot.

Cold Cut Plate. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  225 kr
Coppa di Parma, Salami chorizo Iberico, olives, cheeses and grilled 
bread.

Mushroom toast with Swedish cheese. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  180 kr
Chanterelles, forest mushrooms, chive & brioche. 

Grilled Bread Served with aioli. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 55 kr
Olives. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  49 kr
Marcona Almonds. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  49 kr
Crisps . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 39 kr
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DESSERT

Blueberries with cobbler and vanilla icecream . . 95 kr

Donuts with cinnamon cooked apples. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 95 kr

Crème Brûlée . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 95 kr

Chocolate truffle . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 39 kr

A scoop of ice cream. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 35 kr
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ALKOHOLSVAGT

ÖL

Sigtuna N.O.L.A 0,5%  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 67 kr
Bitburger (0,0%) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 67 kr
Sigtuna N.A.P.A (0,5%) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 67 kr

FRUKTDRYCK

Billbäcks Äppel Cider  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 47 kr
Billbäcks Äppel Must  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 47 kr

VIN

Vitt (Chardonnay). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  glas. .  .  .  .  .  .  .  . 67 kr
Freixenet Cava 0,0%. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  glas. .  .  .  .  .  .  .  . 89 kr

LÄSK/BUBBELVATTEN

Husets bubbelvatten. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35 kr/person 
San pellegrino . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 45 kr
San pellegrino Limonata. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 39 kr

Läsk. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 39 kr
Coca cola, Fanta, Sprite, Cola zero

VIN PÅ GLAS
BUBBEL

Husets bubbel. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  105 kr                   Husets Champagne. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 135 kr

VITT

Husets vita vin. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 97 kr
Clay creek chardonnay. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  125 kr
Sankt Anna Riesling . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  125 kr
Lalande Sauvignon blanc . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  125 kr

ROSÉ

Husets rosé. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 97 kr

RÖTT

Husets röda vin. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 97 kr
San Lorenzo Montepulciano. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  125 kr
Alegoría Malbec. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  125 kr
Clay creek Zinfandel. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  125 kr

FATÖL
Askens Huslager . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40cl. .  .  .  .  .  .  .  . 82 kr
S:t Eriks IPA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   40 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 98 kr
Bernard Premium Lager. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   40 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 95 kr
Mikkeller Pale Ale. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   40 cl. .  .  .  .  .  .  105 kr

FLASKÖL
S:T Eriks Lager . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   33 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 87 kr
Lagunitas IPA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   33 cl. .  .  .  .  .  .  105 kr
S:t Eriks Elderflower IPA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33 cl. .  .  .  .  .  .  .  99 kr
Weihenstephaner Hefe Weissbier. .  .  . 50 cl. .  .  .  .  .  .  . 115 kr
Budvar. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 95 kr
Sigtuna Hazy Daze IPA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33 cl. .  .  .  .  .  .  .  99 kr
Sigtuna Spring Weiss. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 95 kr
Sigtuna Session IPA 4,5%. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 85 kr
Jämtlands baltic imperial Stout . .  .  .  .  .  33 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 97 kr
Poppels Passion Pale Ale. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 92 kr
Red Stripe. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .33 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 85 kr
TT Pils 4,5% . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 70 kr
Bernard Amber lager. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50 cl. .  .  .  .  .  .  . 115 kr
Lindemans Cuveé René. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  37,5 cl. .  .  .  .  .  .  130 kr
La Trappe Blonde. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33 cl. .  .  .  .  .  .  . 110 kr

CIDER
Kopparbergs päron . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 85 kr
Angry Orchid Crisp Apple. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35,5 cl. .  .  .  .  .  .  .  . 95 kr

AFTER WORK
Serveras tisdag - fredag 17.00-18.00

APTITRETARE

Mini-skagen på brioche + ett glas cava. .  .  .  .  .  .  .  .  .  159 kr
Löjrom, lök, citron & dill.

Salami, oliver, bröd & aioli + ett glas cava. .  .  .  .  .  .  105 kr

VARMRÄTTER

Fisk- & Skaldjursgryta. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 179 kr
Tomat, torsk, räkor, potatis, bröd & aioli.

Husburgare. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  139 kr / Dubbel 184 kr
Stekt lök, inlagd gurka, cheddar, senap & ketchup.
Saltgurka, aioli & pommes.


